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Bratenauswahl: 
 

Prager Schinken 
ohne Knochen mit Schwarte 

 

Spießbraten 
gefüllt mit Zwiebeln 

 

Jägerbraten 
gefüllt mit Mett, Paprika und Pilzen 

 

Kasseler Lachsbraten 
mager, ohne Knochen 

 

Schlemmerbraten 
gefüllt mit Käse und Broccoli 

 

Lauchbraten 
gefüllt mit Lauch, Schinken, Mett und Käse 

 

 
 

Braten mit Beilagen Ihrer Wahl pro Person 
 14,90 Euro 

Braten ohne Beilagen pro Person 
8,50 Euro 

 
 
 

Schinken im Brotteig 
 

Kasseler Lachsbraten 
im Blätterteig 

 

Röstzwiebelbraten 
Schweinelachs mit Mett gefüllt 

 

Rinderbraten 
 

Braten mit Beilagen Ihrer Wahl pro Person 
16,90 Euro 

Braten ohne Beilagen pro Person 
9,50 Euro 
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Pfannengerichte vom Schwein : 
 

Sahneschnitzel 
Schweineschnitzel eingelegt in einer Zwiebel-Sahnesoße 

 

Schlemmerpfanne 
Schweinegulasch, Kasseler, Rauchenden und 

Mettbällchen herzhaft eingelegt 

 

Bauernpfanne 
Schweinegeschnetzeltes in einer Jägerrahmsoße 

 

Schweinegeschnetzeltes  
„Züricher Art“ 

mit Champignons, Gurke und Sauerrahm 

 

Schweinegeschnetzeltes 
„Griechischer Art“ 

mit Metaxasoße 

 

Eingelegte Lauchschnitzel 
mit Lauch, durchw. Speck und Champignons 

 

 Schnitzelpfanne 
„Italienische Art“ 

mit Tomate – Mozzarella, überbacken 

 
Pfannengerichte mit Beilagen Ihrer Wahl pro Person 

 15,50 Euro 
 

Pfannengerichte ohne Beilagen pro Person 

 9,00 Euro 
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Pfannengerichte mit Geflügel : 
 

Hähnchenbrustfilet 
in Currysahnesoße und Früchten 

 

Hähnchenbrustfilet 
in Kräuterrahm 

 

Hähnchenbrustfilet 
„Griechische Art“ 

mit Metaxasoße  
 

Hähnchenbrustfilet 
„Italienische Art“ 

mit Tomate – Mozzarella, überbacken 
 

Hähnchenbrustfilet 
„Melba“ 

mit Pfirsich, überbacken 
 

Putenschnitzel 
eingelegt in einer Schinken-Sahnesoße 

 

Putengeschnetzeltes 
eingelegt in einer Champignon-Sahnesoße 

 

Hähnchengeschnetzeltes „Provence“ 
mit frischen Champignons und Schinkenstreifen  

 

 
Pfannengerichte mit Beilagen Ihrer Wahl pro Person 

15,90 Euro 
 

Pfannengerichte ohne Beilagen pro Person 
9,50 Euro 
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Schweinefiletgerichte: 
 

Schweinemedaillons im Schinkenmantel 
in einer herzhaften Pfeffer-Käsesoße 

 

überbackene Schweinelendchen 
mit Bohnen in einer Edelpilzrahmsoße 

 

 Filet - Töpfchen 
mit frischen Champignons und Gorgonzolasoße 

 

Filetkrüstchen     
Schweinefilet mit einer Röstzwiebel – Senfkruste 

 

Schweinemedaillons 
in Rahmsoße mit Pfifferlingen 

oder in Champignonrahm überbacken 

 

Schweinemedaillons „Rustica“  
mit Speck , Zwiebeln und Soße Béarnaise 

 

Schweinefilet „Provence“  
gefüllt mit Pesto und mit Parmaschinken umwickelt 

 
 
 
 

Filetgerichte mit Beilagen Ihrer Wahl pro Person 
16,90 Euro 

 
Filetgerichte ohne Beilagen pro Person 

10,00 Euro 
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Fischgerichte: 
 
 

Lachsfilet 
in einer Kräuterrahmsoße 

 

Fischfilet 
mit Pesto, auf Italienischem Gemüse 

 

Fischfilet 
auf Blattspinat mit Tomate-Mozzarella, überbacken 

 

Fischfilet  gebraten 
mit Speck, Zwiebeln und Soße Béarnaise 

 
 
 
 

Fischgerichte mit Beilagen Ihrer Wahl pro Person 
18,90 Euro 

 
Fischgerichte ohne Beilagen pro Person 

12,00 Euro 
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Als Beilagen bieten wir: 
 

Kartoffelgratin Spätzle 
 

Mini - Rösties Kartoffelecken 
 

Herzoginkroketten Kroketten 
 

Salzkartoffeln Bratkartoffeln 
 

Kartoffelpüree Reis 
 

Rosmarinkartoffeln Bandnudeln  
 

Ratatouille                                     Knödel 
 

Kaisergemüse Rosenkohl mit Speck 
 

Sauerkraut Rotkohl 
 

Gemüseplatte Bohnen 
mit Broccoli, Blumenkohl, Möhren, Erbsen,  im Speckmantel 
Rosenkohl und Soße Hollandaise 
______________________________________________________ 
 

Salate: 
 

Gemischte Salatplatte mit verschiedenen Dressings 
 

Kartoffelsalat Bohnensalat Geflügelsalat 
 

Krautsalat Waldorfsalat Nudelsalat 
 

Mexicansalat Krabbensalat Tortellinisalat 
 

Tomatensalat        Gurkensalat           Matjessalat 
 

Spaghettisalat Hirtensalat Porreesalat 
 

Käse-Wurstsalat  Taccosalat              Zaziki 
 

Speck-Kartoffelsalat          Feldsalat mit Balsamico 
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Suppen: 
 

Hühnersuppe     Kartoffelcremesuppe  
mit Einlage     mit Lachsstreifen  

 

Porree-Käsesuppe                Gulaschsuppe 
 

Spargelcremesuppe             Gyrossuppe 
 

Tomatensuppe                       Hochzeitssuppe 
 

Kürbiscremesuppe 
 

Preis pro Person 3,50 Euro 
 

Vollportion 6,00 Euro 
___________________________________________________________________________ 

 

Desserts: 
 

Rote Grütze        Obstsalat 
                                               mit Vanillesauce 

 

Schokoladenpudding          Grießpudding 
 

Mandelpudding                     Vanillepudding 
 

Vanillemousse                       Schokomousse 
 

Zitronenmousse                    Weissweincreme 
 

Quarkspeise                            Milchreis 
mit Pfirsich (Erdbeeren) 
         

Preis pro Person  3,50 Euro 
 

Tiramisu                                    Herrencreme 
 

Apfel-Tiramisu                        Englische Creme 
                                                                            mit Mandelkruste 
 

Vanillecreme     Himbeertraum 
mit Obstsalat     mit Mini-Windbeuteln 
 

Cookie-Mascarpone-Creme 
mit Weintrauben      -Lieferbar ab 10 Pers.- 

       

 Preis pro Person  3,90 Euro 
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Speisen der Saison oder fürs ganze Jahr : 

 
 

Grünkohl                                                12,50 
mit Kasseler, Bregenwurst und Kartoffeln 
 

Rinderrouladen                                    16,50 
mit Rotkohl und Knödel o. Salzkartoffeln 
  

Schweinshaxe                                        11,90 
mit Sauerkraut und Kartoffelpüree 
 

Schweine – o. Hähnchenschnitzel    13,90                                          
Zigeunersoße, Jägersoße, Mischgemüse und Mini- Rösties 
 

Gulasch vom Rind u. Schwein                   12,90 
mit Rotkohl und Knödel            
 

Kasseler Lachsstreifen                          12,90 
mit Sauerkraut u. Kartoffelkruste, überbacken 
 

Spaghetti mit Gyros                                10,90 
mit Metaxasoße,  überbacken 
 

Schupfnudeln                                  10,90 
mit Hackfleisch, Lauch und Champignons 
 

Chili con carne                                            9,90 
mit Baguette 
 

Rustikale Schlachteplatte                     12,50 
mit Mett, Hausmacher Wurst, Tomate, Gurke u. Brotkorb      
 
 
 

Die oben genannten Preise beziehen sich auf Portion pro Person. Eine 
Änderung der Beilagen ist möglich, wobei sich dann der Preis unter 
umständen ändern kann.  
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Vegetarische Speisen : 

 
 

 

Tortelliniauflauf            9,90 
mit Paprika und Käsesoße 
 

Kartoffelauflauf                                            9,90 
mit Gemüse, überbacken 
 

Käsespätzle                                                 8,90 
 

Spaghetti                                     9,90 
in Metaxa, überbacken 
 

Schupfnudeln                                                   9,90 
mit Lauch und Champignons, überbacken 
 

Röstietaler                                                             9,90 
mit Gemüse, Soße Hollandaise, überbacken 
 
 
 
 
 

Die oben genannten Preise beziehen sich auf Portion pro Person. Eine 
Änderung der Beilagen ist möglich, wobei sich dann der Preis unter 
umständen ändern kann.  
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Kleine Leckereien für Ihr Buffet: 
 

• Tomate – Mozzarella 

• Tomate – Mozzarellaspieße 

• Melone mit Schinken 

• Anti Pasti  verschiedene Sorten 

• Pumpernickel mit Lachsmousse 

• Roastbeefplatte mit Preiselbeer – Meerrettichsoße 

• Blätterteigpasteten mit Ragout fin 

• Schinkenröllchen mit Spargel 

• gefüllte Eier 

• Ofenkartoffeln mit Sour cream 

• überbackene Schweinemedaillons 

• kleine Schnitzel 

• kleine Frikadellen 

• kleine Hähnchenunterkeulen 

• Internationale Käsespezialitäten 

• Aufschnittplatten   in verschiedenen Ausführungen 

• Fischplatten aus Fluss und Meer 

• Gurkencarpaccio 

• Rohkostteller mit Dip 

• rustikale Schinken- und Mettwurstplatte 

• versch. Sorten Landjäger+Schinkenbeißer 
 
 

 

 

• halbe belegte Brötchen oder Brote 
mit Braten, Salami, Schinken und Käse 

 

                                          pro Stück  1,50 
 

•   Canapés 
     Mit Braten, Salami, Schinken, Käse, Lachs, Forelle und Matjes 

 
                                    pro Stück  1,70 
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Rustikales Buffet : 
 

Prager Schinken 
 

Hähnchenbrust in Kräuterrahm 
 

Bauernpfanne  
Schweinegeschnetzeltes in Jägerrahmsoße 

 
Gemüseplatte 

 

Bohnen im Speckmantel 
 

Gemischte Salatplatte 
 

Bauernsalat 
 

Bohnensalat 

 
Kartoffelgratin 

 

Spätzle 
 

Mini – Rösties 

 
Kleine Frikadellen 

 

Kleine Schnitzel 
 

Käseplatte 
 

Fischplatte 

 
Brotauswahl 

 

Butterteller 

 
Preis pro Person  21,00 Euro 

 
( Lieferbar ab 30 Personen ) 
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Mediterranes Buffet : 
 

Fischfilet mit Pesto 
auf italienischem Gemüse 

 

Hähnchenbrust 
mit Tomate-Mozzarella, überbacken 

 

Schweinemedaillons  
mit frischen Champignons u. Gorgonzolasoße 

 
Mediterranes Gemüse  

 
Bandnudeln 

 

Kartoffelecken 
 

Mini-Rösties 
 

Tomate – Mozzarella 
 

Fetasalat 
 

Feldsalat mit Balsamico 
 

Gurkencarpaccio 
 

Antipasti 
 

Melone mit Schinken 
 

Südländische Schinkenplatte 
 

Fischplatte 
 

Käseplatte 
 

Brotkorb mit Ciabatta 
 

Butterteller 

 
Preis pro Person  25,00 Euro 

 
( Lieferbar ab 30 Personen ) 
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Bayrisches Buffet : 
 

Kleine Schweinshaxen 
 

Leberkäs 
 

Schweinebraten  
gepökelt mit Soße 

 

Weißwürste 
 

Sauerkraut 
 

Krautsalat 
 

Knödel 
 

Kartoffelpüree 

 
Preis pro Person  15,50 Euro 

 
( Lieferbar ab 20 Personen ) 

 
 

mit kaltem Buffetteil : - warmer Buffetteil wie oben 

 
Landjäger 

 

Schinkenplatte 
 

Rustikale Käseplatte 
 

Obatzter 
 

Radi und Radieschen 
 

Käse – Wurstsalat 
 

Brezel 
 

Brotauswahl 
 

Butterteller 

 
Preis pro Person  21,00 Euro 

 
( Lieferbar ab 30 Personen ) 
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Griechisches Buffet : 
 

Schweinegeschnetzeltes 
Gyros – Art 

 

Hähnchenbrust 
mit Paprika und Metaxasoße 

 

Moussaka 
mit Zucchini und Tomate 

 

Tomatenreis 
 

Kartoffelecken 
 

Griechischer Reissalat 
 

Fetasalat 
 

Krautsalat 
 

Zaziki  
 

Brotkorb mit Fladenbrot 
 

Butterteller 
 

Preis pro Person  17,90 Euro 
 

( Lieferbar ab 20 Personen ) 
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Wir machen Ihre Feier komplett! 
 

Gerne helfen wir Ihnen bei der Vorbereitung Ihrer Feier, bei der 
Durchführung, bei der Nachbereitung, stellen Ihnen Personal, 

beraten Sie gerne bei der Dekoration, besorgen Ihnen Tischdecken 
und wenn Ihre Räumlichkeiten nicht ausreichen helfen wir gerne 

bei der Vermittlung von Räumen oder Zelten. 
 

Wir bieten Ihnen versch. Sorten Fassbier,  
alkoholfreie Getränke, Weine, Sekt und Spirituosen  

auf Kommission! 
 

Dazu stellen wir Ihnen leihweise zur Verfügung: 
 

Theken Stehtische 
 

Zapfanlagen Partyzelte 
 

Zeltfestgarnituren Bierwagen 
 

Kühlwagen                                                        Kühltruhen 
 

Heizpilze                                                           Cocktailbar 
 

         rechtzeitige Reservierung ist erforderlich! 
____________________________________________________________________ 
 

Biergläser Teller 
 

Weingläser Besteck 
 

Sektgläser Kompottschalen 
 

Schnapsgläser Suppentassen 

 
Thermogeräte, Geschirr, Bestecke, Gläser, usw. bleiben unser Eigentum und 
müssen innerhalb von 2 Werktagen unbeschädigt, gereinigt und in sauberem 

Zustand an Partyservice Uwe Schmidt zurückgesandt werden. 
Beschädigungen und Fehlmengen berechnen wir Ihnen zu Selbstkosten. 

 
Selbstverständlich nehmen wir auch Geschirr ungereinigt zurück. Die dadurch 

entstehenden Kosten stellen wir Ihnen in Rechnung. 
 

 
Bitte reservieren Sie Ihren Termin bei uns so früh wie 

möglich, genaue telefonische oder persönliche Bestellung 
bitte spätestens 10 Tage vorher! 

 

Ihr Partyservice-Team Uwe Schmidt 


